


DIE OUTDOOR
FEUERKÜCHE 



Feuer weckt unsere ureigensten 
Instinkte nach Nahrung, Wärme, 
Geborgenheit und Faszination.  
Gemeinsames Grillen über offenem 
Feuer zählt wohl zu den genuss-
vollsten Dingen, die man in seinem 
Leben tun kann.

Gemeinsame Stunden mit den 
Liebsten verbringen, rund um 
eine knisternde Feuerstelle, sind  
Momente die sich wahrhaftig für 
immer in unsere Erinnerungen  
einbrennen.

„Grillen ist mehr als schnell ein Stück Fleisch zubereiten. Es ist Feuer 
entfachen, dem Knistern lauschen und sich auch mal in Geduld üben.

Es ist sich um ein Feuer versammeln, zusammen leckere Aromen 
entdecken und der feurigen Leidenschaft huldigen.“

SPÜR DAS 
FEUER



FLARE KONZEPT
Grillplatte mit unterschiedlichen  
Temperaturzonen

Vorspannung für 
besseren Fettablauf

Befeuerung mit Holz,  
Grillkohle oder Briketts

Öffnungen für ideale  
Luftzufuhr

herausnehmbarer 
Aschekübel für eine 
einfache Reinigung 

Feuerrost



 
Der FLARE Grill wird zum Großteil aus massiven Cortenstahl gefertigt. Dieses edle 
Material bildet an der Oberfläche eine ansprechende Patina, welche den Stahl vor 
weiterer Oxidation schützt.

Die Grillplatte aus massiven Stahl, sorgt für die optimale Temperaturverteilung.  
Nach dem richtigen Einbrennen der Platte ist auch diese durch eine Patina vor  
Korrosion geschützt. Die Outdoor-Feuerküche kann somit bei allen Witterungen im 
Freien stehen und bietet bestes Ambiente zu jeder Jahreszeit.

Der integrierte Aschebehälter in der Grillschale sammelt die fein abgebrannten Rück-
stände, lässt sich schnell und einfach entleeren und sorgt für die optimale Luftzufuhr.

HOCHWERTIG



Du willst Grillen, Braten, Flambieren und auch mal langsam Garen? All das mit  
festem und flüssigem Grillgut? Du willst das Grillen in all seinen Facetten spüren?

Fleisch, Fisch, Gemüse, Brot und Süßes! Mit unserer FLARE Feuerküche sind deinen 
leidenschaftlichen Rezeptideen keine Grenzen gesetzt.

GRENZENLOS
GRILLEN



Kein Kampf um die besten Plätze, denn soviel Raum dich kulinarisch zu entfalten 
hattest du noch nie. 

Die 80 x 80 cm quadratische Feuerplatte hat ein enormes Platzangebot mit  
verschiedenen Temperaturzonen für Grillgut aller Art. Da fühlt sich neben dem klein 
geschnibbelten Fenchel auch dein Tomahawk wohl!

Und das Beste: Kein knackiges Gemüse fällt durch einen Rost und kein saftiges  
Kotelett den Flammen zum Opfer.

PLATZ DA!



Mein Grillbereich, dein Grillbereich, 
unser Grillbereich – Keiner muss, 
alle können.

Mit den FLARE Feuerküchen 
können du und deine hungrigen  
Freunde zugleich von allen vier 
Seiten ihre Lieblingsgerichte  
befeuern. Das klingt nicht nur 
nach einem gemeinsamen Rund-
um-Erlebnis am offenen Feuer, 
das ist es auch.

Also pack besser eine zweite oder 
auch dritte Grillspachtel ein, denn 
deine Zeiten, wo du als einsamer 
Grilleur dein Grillgut hütest sind 
vorbei.

ERLEBNIS 
AUF 4 SEITEN



Genieß deine Zeit lieber am knisternden Feuer, mit leckeren Essen und deinen  
Freunden, als mit Saubermachen.

Natürlich möchte auch dein FLARE gereinigt werden, aber das geht so schnell und 
einfach, dass du dir darüber keine Gedanken mehr machen musst.

Die Feuerplatte reinigst du in sekundenschnelle mit einem öligen Tuch und die Asche 
sammelt sich in einem praktischen Kübel, der einfach entnommen und entleert  
werden kann.

SAUBERE 
SACHE



Auch große Grillmeister können  
etwas kleiner sein, darum ist der 
FLARE 80 so konzipiert, dass  
mit einfachen Handgriffen eine  
Arbeitshöhe von 82 cm oder 
100 cm möglich ist. So oder so,  
der Sockel steht immer stabil  
und du sollst es ja bequem haben.

„Flare vereint die schönsten 
Seiten des Feuers in einem  
einzigartigen Konzept.“FÜR ALLE 

FEUERTEUFEL



Durch unser modulares Stecksystem ergeben sich mit einfachen Handgriffen  
verschiedene Varianten, sodass zum Beispiel durch Umdrehen des konischen  
Sockels rasch eine bequeme Arbeitshöhe von 82 cm oder 100 cm erreicht werden  
kann. Durch einsetzen des CUBE Sockels (FLARE „Lounge“) ergibt sich eine  
bequeme Sitzhöhe von 57 cm. All das mit den selben Komponenten!

FLIP IT!



„Unsere Flare Block Serie bietet 
noch mehr Platz zum Kochen 
und richtig viel Stauraum.“MOBIL &

VIEL PLATZ



Hochwertige Lenkrollen ermöglichen ein rasches und einfaches Umstellen. Durch 
das modulare Konzept können Feuerschale und Ablagefläche sowie das Sichtblech 
an der Front einfach beidseitig montiert werden. Somit wird ein individueller Aufbau 
ermöglicht.

Durch Ablagefächer im Inneren kann neben Holz auch Grillzubehör gut verstaut wer-
den. Direkt unter der Feuerschale befindet sich eine praktische Aschenlade, welche 
auch für die nötige Luftzufuhr sorgt.



ZUBEHÖR

1) Rauchabzug 2) Grillrost 3) Grillrost L-Form 4) Einlegeplatte 5) Grillhandschuhe

6) Einhängetasse 7) Baraufsatz 8) Grillspachtel 9) Bierhalter
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10) Galgenbogen 11) Montagedorn 12) Bodenwanne 13) Grillrost „guss“ 

14) Grillaufsatz 15) Garhaube Ø 20 cm und 28 cm 16) Feuerhaken 17) Abdeckhaube

18) FLARE - Schmiedemesser 19) Wokeinsatz 20) FLARE Wok - handgeschmiedet 
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Wokeinsatz Einlegerost Grillaufsatz

Du willst Grillen am Rost, Steaken oder Woken?

Einfach das passende Zubehör in die Feueröffnung stellen und loslegen.

GRILLEN
AM FEUER

„Flare Grill ist der kulinarische Mittelpunkt sowie ein entspannter Ruhepol mit dem du in 
den Tag starten und auch den Abend ausklingen lassen kannst. Und das zu jeder Jahreszeit.“



Praktische Erweiterungen können  
auch an den FLARE Holzgriffen  
montiert werden.

So wird dein FLARE zur perfekt  
ausgestatteten Feuerküche.

Gestalte deine individuelle Feuer-
küche mit unseren Einhängetassen, 
Bierkühlern oder Barelementen.

MEHR 
RAUM 



... mit dem FLARE Rauchabzug 
löst sich der Rauch in Luft auf 
und das einzigartige Grillerlebnis 
in der Outdoorküche kann ohne  
lästigen Qualm weitergehen. 

Mit einfachen Handgriffen kann 
die Erweiterung leicht in die  
Feueröffnung eingesetzt werden.

Mit der L-förmigen Einlegeplatte 
kann die Feueröffnung komplett 
verschlossen werden. Durch den 
direkten Feuerkontakt werden 
in diesem Bereich rasch hohe  
Temperaturen zum Grillen und  
Kochen erreicht.  

OHNE RAUCH 
GEHTS AUCH



Ein weiteres Highlight ist der 
rasch und einfach montierba-
re Galgen aus 100% Edelstahl.

Dieser wird mit einem 
Montagedorn einfach auf  
die Grillplatte aufgesetzt,  
ist um 360° drehbar und 
kann durch die innen‚ 
geführte Kette leicht in der 
Höhe verstellt werden.

Durch die stabile Bauform, 
komplett aus Edelstahl, kann 
der Galgen mit bis zu 12 kg 
belastet werden. Vom Eintopf 
bis zum flambierten Steak 
sind den Vorstellungen keine 
Grenzen gesetzt. 

EINFACH MAL
(AB)HÄNGEN



DIE FEUERKÜCHE
FÜR UNTERWEGS
Der FLAREino ist ein perfekter Tisch- sowie auch mobiler Campinggrill und kann mit 
Kohle oder Holz befeuert werden. 

Die heiße Grillplatte eignet sich ideal zum Grillen sowie Kochen. Temperaturen von bis 
zu 350°C können bereits 15 min nach dem Befeuern erreicht werden.





Eine 5 mm starke Stahlplatte, getragen  
von einem stabilen Stahlsockel,  
machen aus dem FLAREino einen  
extrem stabilen Begleiter, auch für 
anspruchsvolle Outdoor-Aktivitäten.

ROBUST



Grillen & Kochen, vom Frühstücksei 
bis zur Suppe, Lagerfeuer am 
Tisch oder beim Campieren. 
Der FLAREino ist ein absoluter  

Alleskönner!

VIEL
SEITIG

Mit einer Grillplatte von 40x40 cm  
und einer Höhe von nur 15 cm  
findet der FLAREino überall Platz.  
Mit lediglich 15 kg ist der FLAREino 
auch eine mobile Feuerküche und 
freut sich wenn er beim Camping-
urlaub dabei sein darf. 

KOMPAKT



FLARE Grill OG
Sigmarstraße 9, 3474 Altenwörth

Lager & Büro: Industriestraße 29 / C1, 3130 Herzogenburg

info@flaregrill.at | www.flaregrill.com
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